CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO
greencontrol

ESTABLECIMTENTO: OASIS SMART / Oh! CHC SPORT BAR v NSESORIA the pest extermination specialists

DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.RO0 v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
v PREVENTIVO N Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

-

TELEFONO:

//—“

PRODUCTOS UTILIZADOS
TIPOS DEAPLICACION /ANCLO SAN CL s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN cs un Cuaternario de Amonio de cuarta
. ASBERSIN ;;)‘;Slllgul(;uurel:nIil'aciérn del 5(:]% (r:qui(\"ulenlc a SIIID,().UI) p[lllu) g}zx(;c[l;[l;;ién cc)m una concentracion del 20% (equivalente a
< : Para la desinfeceién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm
COLDCACION DE CEBOS contaminacion, se recomienda | ml para 1 litros de agua. DOSIS: Sancamiento en general, se utiliza a razdn de 1 a 2 ml
3 M;ERDNHAEIHN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies.
: FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuoaternario de amonio de enarta generacion 50 % Vehiculo e. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
| 0TROS \ - Vehiculo c. b, p ? 100 % /

AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
CHC SPORT BAR
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.
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OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

-

——

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectosen estr ucturasy practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reparduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

1
.1 a) AREAS EXTERIORES €) BARES Y LOBBY

| 1.-Areade cargay descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
|

| frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. )
. 2.-Areasin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, {)

condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos méquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

| de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados (}
| 3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
b) ALMACENES f) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Baiios de empleados y baiios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y erganizado. () libres de olor y en buen estado.
() 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, iladi ()

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso
libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

(i COCINA Y PANADER[A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

() 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, 4reas sin mal olor,

con suficiente ventilacion. . i
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, méquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- Bl cliente preparo adecuadamente el rea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar alguin 4rea o alacena por falta de llaves de acceso. ()

ellos (cajas de cartén). 24.- e verifics el reporte de servicio para checar el seguimlento correspondiente. ()

25.- Otros, [

' 11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

y en buen estado.
| 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
- 13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

i) NOMBRE Y FIRMA : NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

IFISCHA: 15 JULIO 2021 SERVICIO RECIBIDO reencontrol
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! CASETA DJ CHC v ASESORIA g the pest extermination specialists
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO i v CORRECTIVOD FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k FONO: b PREVENTIVO N° Lic, 046 AQ 23 005 2020
Carret, Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS Cancun, Quintana fieo
TIPOS DIE APLICACION ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacién PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
ASPERSIN con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppm) generacion con una concentracién del 20% (equivalente a
EI]LDIIAEIHN 0 CEBOS DOSIS: Para la desinfeccién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
contaminacion, se recomienda | ml para 1 litvos de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razon de 1 a 2 ml
MICRONIZACICN FORMULA: bor litro de agua para la sanitizacién de superficies,
FUMIEATION FORMULA: '
Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehieulo e. Cada litro contiene:
TRAMPAS b. p 100 % Didecil Dimetil Clorure de Amonio 20 %
Vehiculo e. b. p - e 100 %
OTROS i ' |
AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
CASETA DJ CHC ;
T e s

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

!
E

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y précticas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

q. e

las r

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro somb 1es,

a) AREAS EXTERIORES ) BARES Y LOBBY
1.-Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocién {) 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada ] 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos méquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

b) ALMACENES f) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura, {) 18.- Bafios de empleados y bafios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, (]

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
c) COCINA Y PANADEREA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

| con suficiente ventilacién, , _
! 8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa {) g PREPAPAC'ON POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el rea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algiin area o alacena por falta de llaves de acceso. ()

ellos (cajas de cartén). ' 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. ()

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios {)

. yenbuen estado.
| 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién,
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

/

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO

\



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

[ FECHA: 15 JULIO 2021
| ESTABLECIMIENTO: OASIS SVART / Oh! CAMERINO/BODEGA ENTRETENIMIENTO v
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO _‘(

( TELEFONO:

¥

SERVICIO RECIBIDO
RSESORIA

GORRECTIVO
PREVENTIVO

greencontrol

the pest extermination specialists

FUMIGACIONES GREEN CONTROL
N°Lic. 046 AQ 23 005 2020

PRODUCTOS UTILIZADOS

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

//- \

TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cunternavio de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
“UF“QIHM con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppm) generacién con una coneentracion del 20% (equivalente a
COLOCACION DF CERDS DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)

= contaminacién, se recomienda | ml para 1 litros de agua. DOSIS: Sancamiento en general, se utiliza a razén de 1a 2 ml
- v MICRONIZACION FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies.

FUMIBACIGN Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACIGN Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amaonio 20 %
0TROS \ - - Vehiculo . b. p 100

I

AREAS TRATADAS

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
CAMERINO/BODEGA ENTRETENIMIENTO

-

T W
-

ser]

o
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OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

i INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atenciény

' 5) AREAS EXTERIORES

el codigo corr ite a la accién en cuadro sombread, las rec iones,
2

¢) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién {) 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. {)
| frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
| 2-Areasin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, {3

condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
| de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados ()
i 3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
‘ 4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
| 5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()

N ) libres de alimentas y mal olor y en buen estado.
c) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacion.

PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa {)

cochambre o residuos de ali L fiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el area para poder llevar a cabo los (]

¥ limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.

10.- Parte superior de |los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de . () 23.- Falto por fumigar algin rea o alacena por falta de llaves de acceso. £
24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

ellos (cajas de carton).

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con d da y buena il
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

25.- Otros. ()

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
_ - ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
o NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECH A: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO
| reencontr
! ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! BITES v ASESORIA 9 the pest exrzrgn%on sptzcg%l!
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
u‘lcl.l’m) NO: L PREVENTIVO N° Lic, 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

TIPOS DI APLICACION \ ANGLO SAN CL cs un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
ASPRERSHIM | con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppim) generacion con una concentracidn del 20% (equivalente o
ASPERSHIN S b e 200,000
COLOCACIGN DE CERDS DOSIS: Para la desinficeidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
[ contaminacion, se recomienda | ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml
v MlERDN'ZQEIDN FORMULA: porlitro de agua para la sanitizacién de superficies,
I FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
i TERMUNEEU“ZA[“”N Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo e. Cada litro contiene:
TRAMPAS b. p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
- iy Vehiculo ¢. b. p e 100 %
TROS = f

~

AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSQOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
BITES

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

B (11 ERsE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y pricticas incorrectas del almac enaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

i INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencion y el codigo corre di a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,
| .
[l a) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY
o1 Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién 1) 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
| frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
' 2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. (|
b} ALMACENES f) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
S.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de emplead dor de leados limpios, ordenados, ventilados, ()

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. )

| con suficiente ventilacién.

| 8- Equipo de cocina, equipos para la reparacian de alimentos limpios y sin grasa 1) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE
| cochambre o residuos de alimentos c: fiente ventilacion.
9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado . (&) 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los {)
' y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes,
| 10.-Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algiin area o alacena por falta de llaves de acceso. 23
24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

ellos (cajas de carton).

[ d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0
|
| 11.-Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios 1)
 yen buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. ()
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
AN NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

SERVICIO RECIBIDO

FICHA: 15 JULIO 2021,

ESTABLECIMIENTO:  QASIS SMART / Oh! COFFE & ME v

DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v
v

k’t'm.mrot\'o:

NSESORIA
CORRECTIVD
PREVENTIVO

greencontrol

the pest extermination specialists

FUMIGACIONES GREEN CONTROL

N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

PRODUCTOS UTILIZADOS

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P, 77539
Cancun, Quintana Roo

TIPOS DE APLICACION /ANCLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacién PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
ASPERSIN con una coneentracién del 50% (equivalente a 500.000 ppm) generacidn con una concentracion del 20% (equivalente a
i " DOSIS: Para la desinfeceidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
COLOCACION I]E CEBOS contaminacion, se recomienda I ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamicnto en general, se utiliza a vazén de 1 a 2 ml
. MIERDNIZAE'"N FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies,
FUMIGACIDN Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBLLIZACIGN Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo . Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
k 0TROS \ : v Vehiculo c. b. p 100 % /
F N\

AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
COFFE & ME

o
sz

d
.

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

R —

Este reporte es confidendial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

‘ INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sambreado anotamos las recomendaciones,

a) AREAS EXTERIORES &) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remacién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
| frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanterfa, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
' condiciones potencialmente favorables a |a anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

de jardinerfa adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados ()

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

;
; ) BAROS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publices, limpios, secos, con luz bien ventilados, {)
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. ()] libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()

| libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

' c) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()
| 7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
- con suficiente ventilacién. S : ) )

. 8.- Equipo de cacina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () g PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado {1} 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin area o alacena por falta de llaves de acceso. ()

| ellos {cajas de cartan). 24.- Se verifica el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. {1}
d) COMEDOR Y. CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancas, pisos, drenajes, equipos limpios ()
- yen buen estado.
i 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
‘ 13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021,

SERVICIO RECIBIDO

ESTABLECIMIENTO: OASIS SMART / OSM COFFE & ME

v RSESORIA

DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROO

¥ GORRECTIVO

k TELEFONO:

v PREVENTIVD N Lic. 046 AQ 23 005 2020

Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

greencontrol

the pest extermination speciolists

FUMIGACIONES GREEN CONTROL

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539

TIPOS DIE APLICACION

ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion
con una concentracién del 50% (equivalente a 500.000 ppm)

PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta

generacion con una concentracion del 20% (equivalente u

~

QUIPAMIENTOS DIVERSOS

ASPERSITN
. N DOSIS: Pura la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
: COLOCACION DE CEBO contaminacién, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua, DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1a 2 ml
¥ MlERuN}ZAEIﬂN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies,
FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacian 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
K 0TROS Vehieulo c. b. p 100 % /
AREAS TRATADAS \

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

COFFE & ME

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitanias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que ¢ ontribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptes que reguieren atencion y anctamos el cddigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

W a) AREAS EXTERIORES

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién
frecuente de basura.

2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada

condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o j , mantenil

de jardineria adecuado.
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado.

b) ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.
5.- Almacén de bebidas limpios y erganizado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso

c) COCINA Y PANADERIA

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor,

con suficiente ventilacién.

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado
y limpios libres de residuos de alimentos.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de
ellos (cajas de cartén).

d) COMEDOR Y. CENTROS DE CONSUMO

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios

y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion.
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

-

¢) BARES Y LOBBY

14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. @]
15.- Areas sin mal olor, con ventilacion adecuada y buena iluminacién. ()
16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
maguinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

17 - Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
18.- Bafios de empleados y bafios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()

libres de olor y en buen estado.

19.- Lackers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenad tilad, ()
libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el 4rea. ()
21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
servicios de fumigacion correspondientes,

23.- Falto por fumigar algiin drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
24.- Se verificéd el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
25.- Otros. ()

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

Pk

NOMBRE Y FIRMA

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

TECHA: 15 JULIO 2021.
SSTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! LE BUFFET v
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROQ L~ v

v

k’l‘l’i[,fi[’(]NO:

SERVICIO RECIBIDO

greencontrol

ASESORIA the pest extermination specialists
CORRECTIVO

FUMIGACIONES GREEN CONTROL
N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS
TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacién PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
AollEﬂq,ﬁu con una concentraciin del 50% (equivalente a 500,000 ppm) generacion con una coneentracian del 20% (equivalente a
: nAIFAAAI DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
COLOCACION DE CEBOS contaminacién, se recomienda I ml para | litros de agua. DOSIS: Sancamicnto en general, se utiliza a razon de L a 2 ml
v M|ER[|N|ZAC“]N FORMULA: por litro de agua para la sanitizacidn de superficies,
’ FUMIGACION ) Cada litro contiene: FORMULA:
! TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo e. Cada litro contiene:
TRAMPAS b. p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
- 0TROS \ o "/ Vehiculo c. b, p e 11 1
AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
LE BUFFET
i | o R Lo N I

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

confidencial, se elabora para identificar deficie

Este reporte
reporduccidn de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cédigo correspondiente a la accidn en cuadro sombreado anotames las recomendaciones,
il ) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY
1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada [iid: 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensaderes de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a |a anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
. de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

b) ALMACENES ) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- limpios, erganizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso {1 19.- Lackers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()
) libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

c) COCINA Y PANADER[A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. {)
con suficiente ventilacion. s
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () E PREPAPAC'ON POR PARTE DEL CLIENTE
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacidn.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algtin area o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificd el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0)
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios {)

y en buen estado,

12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
-
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

|( FECHA: 15JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO f@encontrOI
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! THE WHITE TERRACE v ASESORIR g the pest extermination specialists
 DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4. 77500 CANCUN, QRO v | CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
L TELEFONO: \ PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
i Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS cancun, Quintana foo
( TIPOS DE APLICACION ANGLO 5AN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN s un Cuaternario de Amonio de cuarta
ASPERSHN con una coneentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppin) generacidn con una concentracion del 20% (equivalente a
TSI COLOCACIGN DF CERDS DOSIS: Para la desinfeceidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
. contaminacidn, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a vazén de 1a 2 ml
v MICRONIZACION FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGACION ) Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehfeula c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
OTROS \ \}, i Vehiculo e. b p e ‘ 100 % /

\

AREAS TRATADAS

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
THE WHITE TERRACE

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

|
i

£

\

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos Gue requieren atencidn y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

|
W &) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién, ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
! condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
| de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados {)
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, @]
5.- Almacén de bebidas limpios y arganizado. {) libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de emplead dor de empleados limpios, ordenados, ilados, ()

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, (} 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacién. .
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa (] ) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacidn,

9 - Lavaloza, tarjas, mdquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacidn correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de {) 23.- Falto por fumigar algun area o alacena por falta de llaves de acceso, ()

ellos (cajas de carton). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios )

¥ en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
13.- Estacienes de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, () /

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

VA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECH A: 15 JULIO 2021 SERVICIO RECIBIDO

ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! COCINA GENERAL CALIENTE/ FRIA v ASESORIA g the pest extermination spedalists
~ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k’l‘]ﬂl,ﬁlz'o NO: ‘/ i an"“"n N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

l TIPOS DI APLICACION ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
ASPERS I con una coneentracion del 30% (equivalente a 500,000 ppm) generacién con una concentracion del 20% (equivalente a
COLOCACIGN DF CEBOS DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
> contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de L a 2ml
v MICRONIZACION FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies,
FIJMIEAIIIHN . Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacian 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
£
TRAMPAS b.p 100 % Dideeil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
i Vehiculo e, b. p 2 100 %
0TRos v | )
AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS _
AREA TOTAL DE SANITIZACION g ¥
COCINA GENERAL CALIENTE/ FRIA i 2

e
4
-
e
o
™

T J — =
k BL% | T % . Ll W
!

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

l

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccidn de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencion y os el cadigo corr i a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,
. a) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY
1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condicienes potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccidn o inundados ()

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. {)

b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

18.- Bafios de empleados y bafios publices, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
libres de olor y en buen estado.
19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, (]

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del pise

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA Y PANADER_(A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. 0

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal clor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. {]

| con suficiente ventilacién. g
| 8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacian.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los {)

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin drea o alacena por falta de llaves de acceso. (]

ellos (cajas de carton). 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. )

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios (]

y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién.
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO rgencon trol
I ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! KUXTAL v ASESORIA 9 the pest extermination specialists
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO ol CORREGTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
K’l‘lu‘l,fil“() NO: v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS HERE
TIPOS DI APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
"QP-ERM” con una concentracién del 50% (equivalente a 500,000 ppm) generacion con una concentracion del 20% (equivalente a
EELHEAEIHN OF CEROS DOSIS: Para la desinfeccién de superficies con alto viesgo de 200,000 ppm)
" contaminacién, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml
v Ml[:R[IN]ZAE"]N FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies.
FUMIGACIDN Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACIGN Cuaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehiculo ¢. Cada litro eonticne:
L TRAMPAS . b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
i Vehiculo c. b, p - - 100 %
OTRDS - ;

UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
KUXTAL

AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS ) i

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

/

[

—

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencion y anotamos el codigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamas las recomendaciones,

W a) AREAS EXTERIORES &) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal clor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintes maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

de jardineria adecuado, 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Banos de empleados y bafios pliblicos, limpies, secos, con luz bien ventilados, {)
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Cbjetos almacenados a una altura minima de 15 ¢m del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empl limpios, ordenad ilado: ()

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

é CDC‘NA Y PANA‘E‘IER [A 20.- Basureros can tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado, ()
con suficiente ventilacion.

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () : PREPAPAC'ON POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparoc adecuadamente el 4rea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algiin area o alacena por falta de llaves de acceso.
ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspendiente.

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 35.- Otros. 0
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios =)
y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion, ()
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()
4rea de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

i NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

( FECHA: 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO

! ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! ALMACEN ABARROTES v ASESORIA 9 Eﬁ%ﬂﬁ%ﬁgg!

~ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v GCORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
| rELEFONO; v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

-

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P, 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
A i con una concentracion del 30% (equiv e racio a_concenlracio Yo (equiv. :
3 3 DOSIS: Para la desinfeccién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
COLOCACION DE CEBDS contaminacidn, se recomienda I ml para 1 litvos de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2ml

¥ MCRONIZACION FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACIGN Cuaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
0TROS = ‘/‘ - Vehiculo ¢. b, p ; 100 %

=
/ AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
ALMACEN ABARROTES

s
b
5

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

| INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x} los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

a) AREAS EXTERIORES @) BARES Y LOBBY
1.- Area de cargay descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remaocion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado.” ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

b} ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de emplead dor de leados limpios, ordenad ilados, 0)

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

i ¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area, ()

|
| 7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacién.
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () B PREPAPAC'ON POR PARTE DEL CLIENTE

| cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.

‘ 9.- lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado {) 22.- Bl cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los )
- ylimpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de i) 23 .- Falto por fumigar algin drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
| ellos (cajas de cartén). 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
i d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0)

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

y en buen estado.
12.- Areas sin mal olar, con ventilacién adecuada y buena iluminacién.
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
7\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION
\

FECIA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO reen ﬂt I

ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! ALMACEN BEBIDAS v ASESORIA 9 the pest mzrgusc?uon spe‘c‘gls

_ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23005 2020

k’l‘lil.lﬁl"()_\'():

Carret. Cancun-leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacidn PHARMA GREEN cs un Cuaternario de Amonio de cuarta
e 3 con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppm} generacion con una concentracion del 20% (equivalente a
EEL"EAE]DN OF CEBOS DOSIS: Para la desinleceion de superfic on alto riesgo de 200,000 ppm)
- contaminacién, se recomienda 1 ml para | litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml
ik MIERDN"ZSEIDN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies,
FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACIGN Cuaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehieulo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
Vehiculo c. b, p 100 %
TRIS _ 7 : )
AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSQS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
ALMACEN BEBIDAS

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la aceién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

a) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién g ] 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado.
15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion.

frecuente de basura.
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos

16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas,
maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados

) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

de jardineria adecuado.
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. (&1

b) ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 1) 19.- Lockers de lead: dor de empl limpios, ordenad ilad {1

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el érea.

¢) COCINA Y PANADERIA

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacion. - .

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa ()
cochambre o residucs de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- £l cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los )

servicios de fumigacion correspondientes.

y limpios libres de residuos de alimentos.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algun area o alacena por falta de llaves de acceso. (3

ellos (cajas de cartan). 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. (i
B ) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.-Otros. 0
‘ 11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
. yenbuen estado.
| 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, {)

4rea de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
* ROBERTO REYNOSQO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

P
|’ FECHA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO (eencon thI
| ESTABLECIMIENTO: OASIS SMART / Oh! OFICINA COCINA v ASESORIA g the pest extermination specdolists

DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROO . ¥ CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL

v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 D05 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

L TELEFONO:

PRODUCTOS UTILIZADOS
TIPOS DI APLICACION ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
ASPERS N con una coneentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppim) generacidn con una concentracién del 20% (equivalente a
COLOCACIGN DE CEBOS DOSIS: Para la desinfeccidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
¢ contaminacion, se recomienda T ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2ml
¥ MIERDNEAEIUN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies,
FUMIGACIDN Cada litro contiene: FORMULA:
TERMI]NEHUI_IZAE"]N Coaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehiculo . Cada litro conticne:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
DIROS v - Vehiculo ¢. b. p e 100 % /

/ AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
OFICINA COCINA

\= oL i DS T 2% W Gl M LR

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

IEREPDTRRCREIY S

ructuras y practicas incorrectas del almucenaje, que contr | anidamiento y

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédige correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

a) AREAS EXTERIORES o) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. E 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, 3
| condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros eguipos limpios.
l de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados {)
| 3.-Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, (]

()
' 5.- Almacén de bebidas limpios y erganizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de lead! dor de empleados limpios, ordenad ilad ()
libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA ¥ PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacion.

. 8- Equipo de cocina, equipos para la reparacin de alimentos limpios y sin grasa () ¢) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

| cochambre o residuos de ali = fiente ventilacidn.

| oe- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los (5]

! y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.

| 10.-Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algun drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de carton). 24.- Se verific el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. ()
| 11.-Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

| yen buen estado.
‘ 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. {
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, { /

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
/ \ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021,

SERVICIO RECIBIDO

" ESTABLECIMIENTO: OASIS SMART / Oh! CASETA SEGURIDAD ESTACIONAMIENTO

greencontrol

the pest extermination spedalists

v ASESORIA

DIRECCLON: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO

¥ CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL

v PREVENTIVO N Lic. 046 AQ 23 005 2020

k'l‘I:ILI:lF()N():

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

( TIPOS DE APLICACION

ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion

conuna concenteacian del 50% n'm:llivnlnlnﬂ a 500,000 mmx!

PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
generacion con una concentracidn del 20% (equivalente a

ASPERSION
COLOCACIGN DE CEBOS
v MICRONIZACITN

h FORMULA:
FUMIGACION . Cada litro contiene:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién
TRAMPAS b. p

(TROS
.

DOSIS: Para la desinfeccidn de superficies con alto riesgo de
contaminacion, se recomienda 1 ml para I litros de agna.

200,000 ppm)
DOSIS: Saneamicnto en general, se utiliza a razén de 1 a 2ml
porlitro de agua para la sanitizacién de superficies.

FORMULA:
50 % Vehieulo c. Cada litro contiene:

100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
Vehiculo ¢, b, p i

( EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

AREAS TRATADAS

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

CASETA SEGURIDAD ESTACIONAMIENTO

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

N 7

—

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidarniento y

reporduccion de plagas

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocion
frecuente de basura.

2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos
de jardineria adecuado.

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado.

W b) ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso

¢) COCINA Y PANADERIA

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor,
con suficiente ventilacion.

8.- Equipo de cocing, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado
y limpios libres de residuos de alimentos.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de
ellos (cajas de cartdn).

' OR Y CENTROS DE CONSUMO

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios
y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién.

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,
4rea de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

S

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cédigo correspondiente a la aceidn en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

£) BARES Y LOBBY.

14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, [}
maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados 3
) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

18.- Bafios de empleados y bafios ptblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, e}

libres de olor y en buen estado.

19.- Lockers de leados, dor de empl. limpios, ordenad: tilados, ()

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. 159

21.- Inspeccienadas en buen estado. ()
g} PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

22.- £l cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los {]

servicios de fumigacion correspondientes.

23.- Falto por fumigar algin drea o alacena por falta de llaves de acceso. {)

24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

25.- Otros. {)

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

NOMBRE Y FIRMA

)

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE
NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021.

AW\

SERVICIO RECIBIDO

LESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! OFICINA A&B

greencontrol

the pest extermination specialists

v RSESORIA

. DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77600 CANCUN, Q. ROO

k TELEFONO:

v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL

v PREVENTIVOD N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539

p-

SE—EEESENY

Al
COLOCACIGN DE CEBOS
v MICRONIZACION

( TIPOS DE APLICACION

Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

/

ANGLO SAN CL ¢s un Cualter

o,

FORMULA:

nario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN cs un Cuaternario de Amonio de cuarta \

s 5 0ppi) generacion con una concentracion del 20% (eguivalente a
DOSIS: Para la desinfeceidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppmy)
contaminacion, se recomienda | ml para | litros de agua.

DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1a 2ml
por litro de agua para la sanitizacion de superficies.

FUMIBAEII]N Cada litro contiene: FORMULA:
TERMHNEBHUZAEI[]N Cuaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehiculo ¢, Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
- Vehiculo ¢. b. p ey 100 %
OTROS \_ ,,
AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

OFICINA A&B

.

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y pricticas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccidn de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requi atencion y
a) AREAS EXTERIORES
1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién {)
frecuente de basura.
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada )

on de insectos o

condiciones potencialmente favorables a la
de jardineria adecuado.

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

B b) ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso

¢) COCINA Y PANADERIA

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, ()
con suficiente ventilacion.

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa {)
cochambre o residuos de alimentos ¢ fiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alredederes en buen estado ()

y limpios libres de residuos de alimentos.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de ()
ellos (cajas de cartén).

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacidn adecuada y buena iluminacién. (
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, {
4rea de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

el cédigo correspondiente a la accion en cuadro somb lasr daciones,

14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. (]
15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, {)
magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin cbstruccién o inundados ()
f) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()

libres de olor y en buen estado.

19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, (]

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el 4rea. ()

21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()

servicios de fumigacién correspondientes.
23.- Falto por fumigar algin area o alacena por falta de llaves de acceso. ()
24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

25.- Otros. ()

-~

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

"N\

NOMBRE Y FIRMA

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE
NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

PISCHA: 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO reencontrol
IESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! BANOS CHC v RSESORIA g the pest extermination specialists
~ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROO |~ CORRECTIVD FUMIGACIONES GREEN CONTROL

v PREVENTIVO

N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

1 .
x TELEFONO:

PRODUCTOS UTILIZADOS

TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
o > o It 5| S oy 1vale 3 (7 ] a1 o0 . o SITE T () 9 1 las ™
t #3 esa] 3 :
. DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
COLOCACION []E CEBOS contaminacion, se recomienda | ml para I litros de agua. DOSIS: Sancamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2ml
L MICRONIZACION FORMULA: porlitro de agua parva la sanitizacion de superficies.
FUMIGACION . Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo e, Cada litro contiene:
TRAMPAS b. p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
B Vehieulo e, b. p 100 %
OIR0S - f
AREAS TRATADAS

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
BANQS CHC

OBSERYACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y pricticas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cadigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

: a) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
| 2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
. condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
- de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
; 3 .- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
I b} ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
| 4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura, 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpics, secos, con luz bien ventilados, ()

()
5.- Aimacen de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
()

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 19.- Lockers de empleados, comedor de empl limpios, ordenad ilados, ()
) libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
C COC“NA Y "ANADER[B“ 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, 3 21.- Inspeccionadas en buen estado. {)
con suficiente ventilacion.
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa ()
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.
9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente prepare adecuadamente el area para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacidn correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de {) 23.- Falto por fumigar algiin drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. (}
13.- Estacicnes de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /
TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

* ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

GEORGINA ARZATE

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO
e T greencontrol
ESTABLECIMIENTO:  QASIS SMART / Oh! CIGAR BAR v ASESORIA the pest extermination specialists
DIRICCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO I v CORRECTIVD FUMIGACIONES GREEN CONTROL
u”““”"“ NO: v’ | PREVENTIVO N° Lic, 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS RIS
TIPOS DIE APLICACION ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
.fISFfRSTﬁﬁ con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppin) generacion con una concentracién del 20% (equivalente a
COLOCACI CEROS DOSIS: Para la desinfeccién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
CION DE contaminacion, se recomienda I ml para I litros de agua. DOSIS: Saneamicnto en general, se utiliza a razén de 1a 2ml
M MIERDNIEAEIDN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacidn de superficies.
FUMIGACION . Cada litro contiene: FORMULA:
_ TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro conliene:
TRAMPAS b p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
' Vehieulo e. b. p i 100 %
ORI g f
AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS _
AREA TOTAL DE SANITIZACION
CIGAR BAR i ;
il D b A &
.

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

| INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la aceion en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

| a) AREAS EXTERIORES ©) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remaocion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
. de jardinerfa adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados ()
| 3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. [}
- b) ALMACENES f) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.

()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso ()

18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()

19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ilad ()

_— I § libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
C COCINA Y PANADER[A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el rea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacion.

8 - Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa ) ¥ PREW\PAC#ON POR PARTE DEL CL'ENTE

cachambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los 1)

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin 4rea o alacena por falta de llaves de acceso. ()

ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificd el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. (W]
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUNMO. 25.- Otros. ()

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. {7

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

4rea de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
+ ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



(" FIGCHA:

/‘_

CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

AW\

15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO
greencontrol
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! POP BAR v ASESORIA the pest extermination spedalists
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v’ CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
TELEFONO: 1 PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P, 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS L

TIPOS DE APLICACION

ACOLROIAN

/

ANGLO SAN CL e un Cuaternario de Amonio de euarta generacion
con una concentracion del 50% (equivalente a 300,000 ppm)

e )

~

PHARMA GREEN ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta
generacion con una concentracion del 20% (equivalenie a

AOELIATIN DOSIS: Para la desinfeceion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
COLOCACION DE CEBOS contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general. se utiliza a razdén de 1 a 2 ml
i MIERDNIZAEIEN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGACIDN Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBLULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo e. Cada litro conticne:
TRAMPAS b.p 100 % Dideeil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
OTROS \ v = Vehiculo e. bl p 100 % /
AREAS TRATADAS

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

)

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

POP BAR

o

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

d

F

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y priacticas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y
reporduccian de plagas.

| - AREAS EXTERIORES

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocién ()

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sembreado anotamos las recomendaciones,

14 - Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado.

frecuente de basura.

2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos

de jardineria adecuado.

15.- Areas sin mal olor, co

magquinas de hielo, botes

17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin abstruccién o inundados {}

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

5.- Almacén de bebidas limpios y organizado.

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ilad ()
libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

c) COCINA Y PANADER{A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacion. = > = i x
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE
cochambre o residuos de ali < fi ventilacién.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos, servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algun &rea o alacena por falta de llaves de acceso. {)
ellos (cajas de cartdn), 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. {)

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 35.- Otros. 0
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacion adecuada y buena iluminacion.
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

W b} ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.

() 18.- Bafios de empleados
() libres de cler y en buen e
()

16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas,

f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

()
n ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
()

de basura y otros equipos limpios.

y bafios piiblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
stado.

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

-

([ Frcna. 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO
| | greencontrol
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! RECEPCION v ASESORIA the pest extermination specialists
~ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, QROO v GORREGTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
Q‘IT,I.EFO.\'O: v PREVENTIVO N" Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS SANCYE- AR

TIPOS DIS APLICACION /ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacidn PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta

( ASPERSHIH con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppm) : idn e soT1C cidn del 209
T it e - = = s a
EULUEAEMN 0F CEBOS DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppiu)
contaminacion, se recomienda | ml para | litros de agua. DOSIS: Sancamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml

FUMIEAEIUN . Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %

s * MICRONIZACIEN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacian de superficies.

Vehieulo e. b. p

et \ - _—

AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS _
AREA TOTAL DE SANITIZACION g
RECEPCION i !

g

100 %

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

-~
/

/
!
|

S

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y prdcticas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

1 INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los c: ptos que requi atencidny el codigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

W a) AREAS EXTERIORES ¢) BARES Y LOBBY

| 1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
| frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
. 2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
' condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

! de jardineria adecuada. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
i 3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

|

f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. {) 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, [}
| 5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
| 6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 1) 19.- Lockers de empl dor de empleados limpios, ordenad ilados, ti

| ) ) libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
 ¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacion.

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () PREPAPAC.QN POR PARTE DEL CUENT£

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacidn.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los {)
‘ y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.
} 10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23 - Falto por fumigar algun area o alacena por falta de llaves de acceso. {)
| ellos (cajas de cartén). 24.- Se verifica el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
8 d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. (1
| 11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bances, pisos, drenajes, equipos limpios
| P

y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacion adecuada y buena iluminacion. (
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, (

drea de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

15 JULIO 2021.

SERVICIO RECIBIDO

ESTABLECIMIENTO:

0ASIS SMART / Oh! ELEVADORES v

AW\

greencontrol

the pest extermination specialists

NSESORIA

_ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROQ v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k TELEFONO: v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS Coneun, Quintana oo

~

( THPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de enarta
IS ; i & |‘.| 0%y . r. 4-500,000 ppm} generacitn con una concentracion del 20% (equivalente a
: DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
: COLOCACION I]E CEBOS contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razdn de 1 a 2 ml
v MICRONIZACION FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies.
FI.IMIEAEIIjN Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACITN Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
i TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Clorure de Amonio 20 %
0TROS \ - - Vehiculo e. b, p 100 %

AREAS TRATADAS

N,

2 P R S 1o 3

o
b
e
5

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
ELEVADORES

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

(_

|

l
\Z

reporduccion de plagas

frecuente de basura.

2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada {)
condiciones patencialmente favorables a la anidacién de insectos o reedores, mantenimeintos

de jardinerfa adecuado.

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

INSTRUCCIONES: Marcamos con una () los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente ala accién en cuadro sombreado

a) AREAS EXTERIORES

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocion [ ]

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. [}

W b) ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.

5.- Almacén de bebidas limpios y erganizado.

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso

¢) COCINA Y PANADERIA

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, (]

con suficiente ventilacién.

8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa £y

cochambre o residuos de ali © fiente ion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado {) 22.- £l cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de {) 23.- Falto por fumigar algin area o alacena por falta de llaves de acceso. ()

ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d} COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()

y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacidn adecuada y buena iluminacion. ()

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

-

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el 4rea. ()

@) BARES Y LOBBY

14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. (@]
16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()

1) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

18.- Bafios de empleados y bafios piblicos, limpies, secos, con luz bien ventilados, )

libres de olor y en buen estado.
19 .- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()

21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

las rec

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSQ SEPULVEDA

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FLECITA:

ESTABLECIMIENTO:

15 JULIO 2021

SERVICIO RECIBIDO
OASIS SMART / Oh! PASILLO HABITACIONES v

greencontrol

the pest extermination spedalists

JIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k’l‘lﬁLl’:‘l-‘UN 0: % PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS Catietil, Quifitana Raip

TIPOS DE APLICACION

ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacién
con una concentracion del 50% (equivalente a 500,000 ppin)

ASPERSIEN

PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \

generacion con una concentracién del 20% (equivalente a

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

DOSIS: Para la desinfecerdn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
= : COLOCACION DE CEBOS contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Suncamiento en general. se utiliza a razdn de Ta 2 ml
X MIERDNIZAEIHN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
B FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
TROS o Vehiculo ¢. b. p 100 %
v | /
AREAS TRATADAS \

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

PASILLO HABITACIONES

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

’

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y
reporduccidn de plagas

i INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,
a) AREAS EXTERIORES ¢) BARES Y LOBBY
1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. [}
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacion adecuada y buena iluminacin. ()
2.- Areasin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos méquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17 .- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. {)
b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y baiios plblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, {)
5.- Aimacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenadaos a una altura minima de 15 cm del piso {:¥ 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()
) libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
¢} COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacién. = = i :
8.- Equipo de cocina, equipos para |a reparacion de alimentos limpios y sin grasa () PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.
9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin drea o alacena por falta de llaves de acceso. )
ellos (cajas de carton). 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. )
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios (]
y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacion adecuada y buena iluminacién. {)
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanterfa, ()
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

AW\

[ FECHA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO reenCOntrol
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! BARANDALES < | ASESORIA g the pest extermination specialists
DIREECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.RGO f CORRECTIVD FUMIGACIONES GREEN CONTROL
TELEFONO: g PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS SEnBREEe
( TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de enarta \
ASPERS] o concen Lraeio Y iv e ) generacién con una concentracion del 20% (equivalente a
COLOCACIGN OF CERDS DOSIS: Para la desinfeccidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
contaminacién, se recomienda I ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml
v MIERI]NIZAEIﬂN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies,
' FUMIGACION . Cada litro conticne: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro conticne:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
s Vehiculo e. b. 100 %
0TROS v p ; /
AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
BARANDALES

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

TN

—

Este reporte es confident ial, se elabora para idemtificar deficiencias sanitarias, defeclos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccidn de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una () los conceptos que requieren atencién y anotamos el cddigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

o) BARES Y LOBBY
1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos maguinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

18.- Baiios de empleados y bafios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. ()

5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()
libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacion. -
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () g PREPAPAC'GN POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maguinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el area para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspendientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de A 23 - Falto por fumigar algiin drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. ()
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacidn. ()
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

“ N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

(FI:JL‘I 1A: 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO

| ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! AREA PISCINA v DSESORIA g ﬁgg zgrgig‘gsigm!
~ DIRECCION: AV TULUM 4, GAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROO . v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL

l\'I‘ELI'T,FONO: v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS

( TIPOS DE APLICACION /ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
i ‘}ATWERS‘IHH con ‘un.a :“"cm“t"flmt flﬁzl’SUA. rwu!‘tl-l?m,.e a 5;)!2,!.[-§lﬂ PR .,ﬂ (im co; conee
COLOCACION OF CEBDS DOSIS: Para la desinfeccidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
v ) contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razdn de 1 a 2 ml
= M'ERDNIZSEIHN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
_ T[RMHNEEU[IIACIHN Cuaternario de amonio de euarta generacién 50 % Vehiculo e. Cada litro contiene:
K TRAMPAS b. p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonia 20 %

0TROS \ v Vehiculo c. b. p [ G 100 % j

AREAS TRATADAS

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
AREA PISCINA

. P

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

e e

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, dofectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los ptos que i atencidny el cédigo cor liente a la accidn en cuadro sombread lasr daciones,
a) AREAS EXTERIORES @) BARES Y LOBBY
1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocion {) 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. {)
frecuente de basura, 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. {)
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados F
© 3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
[ : ro
b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y barios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
()

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

: c CQICQNA Y PANADER[A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacian.
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado {) 22.- Bl cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algun area o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de carton). 24.- Se verific el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

d} COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
y en buen estado,
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién.

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. j
TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

"\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECIHA: 15 JULIO 2021. SERVICIO RECIBIDO \‘ f@@nconthI
ESTABLECIMIIENTO:  OASIS SMART / Oh! SALA DE MAQUINAS [ ASESORIA g the pest extermination specialists
_ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.RCO Y CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k’l‘li]ﬁ.l’ ONO: v" | PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-leona Vicario KM 22 C.P, 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS Cancun, Quintana Roo

/ )

/ ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta

TIPOS DE APLICACION
[ AS i " concentracian del 50% ivalente 0 ppm). generacion con una concentracion del 20% (equivalente a
DOSIS: Pava la desinfeccién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)

COLOCACION I,]E CEBOS contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua., DOSIS: Sancamiento en general, se utiliza a razén de 1a 2 ml

v MIBRI]NIZA[‘.IUN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies,
FUMIGACIDN Cada litro contienes FORMULA:
TERMUNEHUHZACIDN Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:

i TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
~DTROS \ ( Vehiculo ¢. b. p - 100 % /

SALA DE MAQUINAS

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

R R O T RO DA B A e S U

AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS i
AREA TOTAL DE SANITIZACION § Tl

|
!

(,/_

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

repordaccion de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una () los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

‘ a) AREAS EXTERIORES ¢) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura ¢/tapa ajustada, remocion () 14 .- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. {)
frecuente de basura, 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
I 2= Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
' condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
| de jardinerfa adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limplos, sin obstruccion o inundados ()
‘ 3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
| 4- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. {) 18.- Bafios de empleados y bafios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, ()

. . libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacién.
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los [}
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de ¥ 23.- Falto por fumigar algdn drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de carton). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. )
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. ()
| 11.-Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
. yen buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. £
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, (@]

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
+ ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

“ N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

\ SERVICIO RECIBIDO

( FECH A: 15 JULIO 2021, reencontrol
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Ohl GYM v HSES[IMI gthc pest extermination speciolists
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL I
k’l‘EL[’ZI"() NO: . PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS R AR
/’ TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL e un Cuaternario de Amonio de cuarta generacién PHARMA GREEN cs un Cuaternario de Amonio de cuarta \
18 < - c cnlracid o 9 i . Q00 prm) generacion con una concentracidn del 20% (equivalente a
COLOCACION DF CEROS DOSIS: Para la desinfeccion de superficies con alto riesgo de - 200,000 ppm)
contaminacion, se recomienda I ml para 1litros de agua. DOSIS: Sancamicnto en general. se utiliza a razén de 1 a 2ml
v ) M|ER|]N|ZAE;“N FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGALCION . Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuartu generacion 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
K OTR0S \ ‘/ Vehiculo ¢. b. p e 100 %

J

AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
GYM

l 1% o I osE-"57 —.—ﬁ

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

e

(
i
i

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cdigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

a) AREAS EXTERIORES ¢) BARES Y LOBBY

| 1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remacion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()

15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. ()
16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

frecuente de basura.
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perfmetro de las estructuras, estancada ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos

de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados 6]
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
! 4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()

] ()
‘ 5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. () libres de olor y en buen estado.
()

con suficiente ventilacién.

| 6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 19.- Lockers de empleados, comedor de er limpios, ordenad; ilad: ()
1 ) ) libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

! c) COCINA Y PANADER{A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. [}
i

|

| 7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, {) 21.- Inspeccionadas en buen estado. [}
|

8- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () | PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.
9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabe los ()
; y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23 .- Falto por fumigar algin 4rea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
()

ellos (cajas de cartén). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente.

25.- Otros. ()

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO

| 11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bances, pisos, drenajes, equipos limpios ()
y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacidn adecuada y buena iluminacién. ()
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, i)
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado,

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE
NOMBRE, FIRMA Y PUESTO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA
NOMBRE Y FIRMA

P
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CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

AW ™\

( FLECIA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO (ECNCO trOI
ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! SPA ¥ ASESORIA @ the pest emrminutigpmmusls
_ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q. ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k"I‘ICLfCFONU: v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS SR ERMATA D

E TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacidn PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta \
H i o o cnlractd Y i o __gmméwwr_twiﬂ del 20% (equivalente a

AS T : 3

£ DOSIS: Para la desinfeecién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
COLOCACION DE CEBOS contaminacion. se recomienda 1 ml para 1litros de agua. DOSIS: Sancamicnto en general. se uliliza a razén de 1 a 2 ml
v MIER[INIZAEIUN FORMULA: porlitro de agna para la sanitizacion de superficies.

FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:

TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacion 50 % Vehiculo e. Cada litro contiene:

TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %

Vehiculo e. b. p 100 %
OTROS o !
AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

SPA

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte @5 confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccidon de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencion y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,
' ) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perfimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos miagquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardineria adecuade. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

b) ALMACENES ) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso 19.- Lockers de empleados, comedor de leados limpios, ordenad ilados, )

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA'Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el rea. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacién,
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE
cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacian.
9 - Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado {) 22 .- €l cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin 4rea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de cartén). 24 - Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. (]
11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
y en buen estado.
12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. iy
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q ROO

CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

FECHA: 15 JULIO 2021.

SERVICIO RECIBIDO

ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! BANOS PISCINA

v DSESORIA

¥ CORRECTIVO

v PREVENTIVO

greencontrol

the pest extermination specialists

FUMIGACIONES GREEN CONTROL

k TELEFONO:

TIPOS DE APLICACION

N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

PRODUCTOS UTILIZADOS

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539

ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amaonio de cuarta generacion

Cancun, Quintana Roo

PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta

ASPERSION G e n l‘xl 50% focuis f.-l e 500,000-ppin) generacion conuna tracion-del 20% {equivalentoa
3 DOSIS: Para lu desinfeccién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
ZE COLOCACION DE CEBOS contaminacién, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general. se utiliza a razén de 1a 2 ml
X I MIERUNIZAEMN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGALCION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACITN Cuaternario de amonio de cnarta generacién 50 % Vehiculo e, Cada litro eontiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Clorure de Amonio 20 %
OTROS v’ Vehiculo e. b. p | 100 %

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS

AREAS TRATADAS

A

UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION

BANOS PISCINA

-

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructurasy

reporduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una () los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la accion en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

e) BARES Y LOBBY

a) AREAS EXTERIORES

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocion
frecuente de basura.

2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada
condicicnes potencialmente favorables a la anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos
de jardineria adecuado.

14.- Teches, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado.

15.- Areas sin mal clor, con ventilacién adecuada y buena fluminacién.

16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas,
méquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados

practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. {)
b} ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y crganizado. () libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso ) 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, )
) . libres de alimentos y mal olor y en buen estado.
¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()
7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
con suficiente ventilacién. R
&.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () ) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE
cochambre o residuos de all fiente ventilacion.
9.- Lavaloza, tarjas, mdquinas de hielo, oficinas y sus alrededorés en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentas. servicios de fumigacién correspondientes,
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetes encima de () 23.- Falto por fumigar algin drea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de cartén). 24.- Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. {)
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios
y en buen estado.

12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacidn.

13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanterfa,
area de cajas limpias, organizadas y en buen estado.

TECNICO RESPONSABLE

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA

NOMBRE Y FIRMA

P

RECIBIO SERVICIO

GEORGINA ARZATE

NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

5 T )
FECHA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO )
[ PR greencontrol
ESTABLIICIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! SALA DE MAQUINAS DE PISCINA v ASESORIR the pest extermination specalists
o RECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.ROO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
k’l‘h‘u’ﬂ FONO: ¥ PREVENTIVO N° Lic, 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS SRR
THOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Coaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
ASPRERSION con una coneentracidn del 50% (equivalente a 500,000 ppm) generaeion con una eoncentracian del 20% (equivalente a
o : g DOSIS: Para la desinfeceidn de superficies con alto nesgo de 200,000 ppm) )
COLDCACION DE CEBD contaminacion, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml
. MIERUNIZAEI"" FORMULA: por litro de agua para la sanitizacidn de superficies.
FUMIGACION i Cada litro contiene: FORMULA:
~ TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
l TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Clorura de Amonio 20 %
Vehiculo ¢. b. p | 100 %
\[ OTROS -~ 5
AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
SALA DE MAQUINAS DE PISCINA
T L * 2 b —
‘ Al b i

S~

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

;( v as e ey GRS
\=

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar de cias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorre del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencion y anotamos el cédigo correspondiente a la accion en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,

a) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. {)
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. ]
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada T 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a |z anidacién de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.
de jardinerfa adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccion o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

) BANOS ¥ CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado. 13 libres de olor y en buen estado.
6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de emplead dor de empleados limpios, ordenad ilados, ()

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

I ¢} COCINA Y PANADER(A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, 73 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacidn. :
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa () ¢) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacién.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en huen estado () 22 .- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacion correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algun 4rea o alacena por falta de llaves de acceso.

ellos (cajas de cartdn). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento carrespondiente. )
i d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. 0
| 11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios {)

y en buen estado.
12.- Areas sin mal clor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién.
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

-

( FECHA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBIDO feencon thI

!

P ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / Oh! DOS LUNAS v ASESORIA g the pest extermination specialists
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q. ROQ ¥ CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL

TELEFONO: ¥ PREVENTIVD N° Lic. 046 AQ. 23 005 2020

—

Carret. Cancun-lLeana Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

PRODUCTOS UTILIZADOS
( TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL ¢s un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
LSPERSIN on-inaconeontracidn-dol 50% {oquivalontea-300.000-ppa} generacién-conuna tracidn dol-20% (oquivalont
] COLOCACION DE CEROS DOSIS: Para la desinfeceidn de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
E contaminacién, se recomienda T ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general. se utiliza a razén de 1 a 2 ml
v M|ER|]NTZAE"]N FORMULA: porlitro de agua para la sanitizacién de superficies.
FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
TERMDNEHU“IABMN Cuaternario de amonio de cnarta generacién 50 % Vehiculo e, Cada litre contiene:
TRAMPAS b.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
Vehiculo . b. e 100 %
0TROS - p !
AREAS TRATADAS
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION
DOS LUNAS
HEEA A D5E

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

|\\

—

jue contribuyen al anidamiento y

confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacens:

Este report

reporduccion de plagas.

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencién y anotamos el cédigo correspondiente a la accién en cuadro sombreado anotamos las recomendaciones,
a) AREAS EXTERIORES e) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. {)
. frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion. [
i 2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()

condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos magquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
B b) ALMACENES f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS
4. Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. 18.- Bafias de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()

libres de olor y en buen estado.
19.- Lockers de emplead. dor de empleados limpios, ord

5.- Almacén de bebidas limpios y organizado.
. 6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso
| libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

‘ ¢) COCINA Y PANADERIA - 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, dreas sin mal olor, () 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacidn. : _—
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacidn de alimentos limpios y sin grasa () g) PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacidn.

| tilados (1

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()

y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacian correspondientes.

10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin area o alacena por falta de llaves de acceso. ()

ellos (cajas de cartén). 24 - Se verifico el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO. 2. Otros. ()

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios {)

y en buen estado.
12 - Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacion.
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria,

area de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /

TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO

- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE
N\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO




CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

-

( FECHA: 15 JULIO 2021, SERVICIO RECIBLDO feencontrOI
ESTABLICIMIENTO: — QASIS SMART / OSM SALON COBA v ASESORIA g the pest extermination specdalists
DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, QROO . ¥ CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL
TELEFONO: .. 4 PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020
Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
PRODUCTOS UTILIZADOS FRpRE R
TIPOS DI APLICACION ANGLO SAN CL es un l"uuk'umnn -ic Amonio 1Ie cuarta generacion PHARMA GREEN es un Cuaternario de Amonio de cuarta
i Awll g generacion con una concentracion del 20% (equivalente a
B i .!N £ CEBIS DOSIS: l’aru la de: ﬁlnrr‘( cién de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
GOLOCACID D contaminacién, se recomienda I ml para 1 litros de agua. DOSIS: Saneamiento en general. se utiliza a razén de 1 a 2 ml
i g g
¥ Mmﬂ[leAElﬂN FORMULA: por litro de agua para la sanitizacién de superficies,
FUMIGACION . Cada litro contiene: FORMULA:
TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacidn 50 % Vehiculo c. Cada litro contiene:
TRAMPAS h.p 100 % Didecil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
0TROS \\ | v Vehieulo c. b. p - 100 % /
AREAS TRATADAS \
EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS
AREA TOTAL DE SANITIZACION ;
SALON COBA

OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

Este reporte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que o antribuyen al anidamiento y
reporduccion de plagas

1 { i

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los conceptos que requieren atencidn y anotamos el cdigo correspondiente a la accién en cuadro anotamos lasr

|
L AREAS EXTERIORES

res,

1.- Area de carga y descarga cdmaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocién () 14.-Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado, ()
| frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacion adecuada y buena iluminacion, ()
. 2.- Areasin desperdicios o basura hierba en en penmelm de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()

condiciones potencial bles a la anid. 1de i o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccidn o inundados (}

3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()

f) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

18.- Bafios de empleados y bafios publicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
libres de olor y en buen estado.
19.- Lackers de empleados, dor de leados limpios, ordenados, ventilados, ()

B b) ALMACENES

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura.
5.- Almacén de bebidas limpios y organizado.

| 6.-Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso

i libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

c) COCINAY pANAQE_ﬂ A 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el area. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, areas sin mal olor, el 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()
| con suficiente ventilacion. ;
| 8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacion de alimentos limpios y sin grasa G
. cochambre o residucs de ali fiente ventilacion.
9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado {) 22.- El cliente preparo adecuadamente el drea para poder llevar a cabo los ()
- ylimpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de (g 23.- Falto por fumigar algun area o alacena por falta de llaves de acceso. ()
' ellos (cajas de cartén). 24.- Se verific el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()

W ) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO 25.- Otros. o

11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bancos, pisos, drenajes, equipos limpios ()
| yenbuen estado.
| 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién.

0l
13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, {)
4rea de cajas limpias, organizadas y en buen estado. J
TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

"N NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



CONSTANCIA DE DESINFECCION Y SANITIZACION

( FECHA: 15 JULIO 2021 SERVICIO RECIBIDO feencontrOI
i ESTABLECIMIENTO:  OASIS SMART / OSM SALON AKUMAL v ASESORIA g the pest extermination specialists
~ DIRECCION: AV TULUM 4, CAPILLA ECUMENICA, 4, 77500 CANCUN, Q.RCO v CORRECTIVO FUMIGACIONES GREEN CONTROL

TELEFONO: v PREVENTIVO N° Lic. 046 AQ 23 005 2020

Carret. Cancun-Leona Vicario KM 22 C.P. 77539
Cancun, Quintana Roo

—

PRODUCTOS UTILIZADOS

( TIPOS DE APLICACION ANGLO SAN CL es un Cuaternario de Amonio de cuarta generacion PHARMA GREEN s un Cuaternario de Amonio de cuarta x
AQnCAo o ] A old e H () ;‘;"“} o .z S s n : . Tl (10, ( " . 1 e
: I i DOSIS: Para la desinfeccian de superficies con alto riesgo de 200,000 ppm)
| COLOCACION DE EERDS contaminacidn, se recomienda 1 ml para 1 litros de agua. DOSIS: Sancamiento en general, se utiliza a razén de 1 a 2 ml
v MlERﬂNlZAC"]N FORMULA: por litro de agua para la sanitizacion de superficies.
| FUMIGACION Cada litro contiene: FORMULA:
© TERMONEBULIZACION Cuaternario de amonio de cuarta generacién 50 % Vehieulo e. Cada litro contiene:
TRAMPAS h. P 100 % Dideeil Dimetil Cloruro de Amonio 20 %
0TROS Vehiculo c. b. p ’ o 100 % )
"
AREAS TRATADAS \

EQUIPAMIENTOS DIVERSOS
UTENSILIOS DIVERSOS

AREA TOTAL DE SANITIZACION
SALON AKUMAL

\L o & e
OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES DE SANEAMIENTO/HIGIENE

_
<

Este reparte es confidencial, se elabora para identificar deficiencias sanitarias, defectos en estructuras y practicas incorrectas del almacenaje, que contribuyen al anidamiento y

reporduccion de plagas

INSTRUCCIONES: Marcamos con una (x) los ptos que atencion y el cédigo corr 1te a la accion en cuadro somt | las recomendaciones,
i) AREAS EXTERIORES @) BARES Y LOBBY

1.- Area de carga y descarga camaras de basura, botes de basura c/tapa ajustada, remocion () 14.- Techos, paredes mesas y bancos limpios y en buen estado. ()
frecuente de basura. 15.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacién. ()
2.- Area sin desperdicios o basura, hierba en en perimetro de las estructuras, estancada () 16.- Alacenas de almacenaje, estanteria, cajones, tarjas, despensadores de bebidas, ()
condiciones potencialmente favorables a la anidacion de insectos o roedores, mantenimeintos maquinas de hielo, botes de basura y otros equipos limpios.

de jardineria adecuado. 17.- Tapetes de pisos y drenajes limpios, sin obstruccién o inundados ()
3.- Puertas exteriores, ventanas, paredes, estructuras, mallas en buen estado. ()
[ EBJATMACENES: oo s =S paibikhe e el delisn 8 ) BANOS Y CUARTOS DE LOCKERS DE EMPLEADOS

4.- Almacenes limpios, organizados, libres de cartones vacios, basura. () 18.- Bafios de empleados y baiios piblicos, limpios, secos, con luz bien ventilados, ()
5.- Almacén de bebidas limpios y organizade. () libres de olor y en buen estado.

6.- Objetos almacenados a una altura minima de 15 cm del piso () 19.- Lockers de empleados, comedor de empleados limpios, ordenados, ventilados, {)

libres de alimentos y mal olor y en buen estado.

¢) COCINA Y PANADERIA 20.- Basureros con tapas y tapados y suficiente cantidad para el drea. ()

7.-Techos, paredes, luces y drenajes limpios, bien reparados, reas sin mal olor, {) 21.- Inspeccionadas en buen estado. ()

con suficiente ventilacién. ? 2 =
8.- Equipo de cocina, equipos para la reparacién de alimentos limpios y sin grasa () B PREPAPACION POR PARTE DEL CLIENTE

cochambre o residuos de alimentos consufiente ventilacion.

9.- Lavaloza, tarjas, maquinas de hielo, oficinas y sus alrededores en buen estado () 22.- El cliente preparo adecuadamente el area para poder llevar a cabo los ()
y limpios libres de residuos de alimentos. servicios de fumigacién correspondientes.
10.- Parte superior de los equipos sin residuos de alimentos y objetos encima de () 23.- Falto por fumigar algin rea o alacena por falta de llaves de acceso. ()
ellos (cajas de carton). 24.- Se verificé el reporte de servicio para checar el seguimiento correspondiente. ()
| d) COMEDOR Y CENTROS DE CONSUMO. 25.- Otros. ()
!
| 11.- Techos, paredes, mesas, sillas, bances, pisos, drenajes, equipos limpios ()
-~ yen buen estado.
1 12.- Areas sin mal olor, con ventilacién adecuada y buena iluminacisn. (@]
‘ 13.- Estaciones de servicio, barra de servicio, alacenas, gabinetes, estanteria, ()
drea de cajas limpias, organizadas y en buen estado. /
.5
TECNICO RESPONSABLE RECIBIO SERVICIO
- ROBERTO REYNOSO SEPULVEDA GEORGINA ARZATE

VA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE, FIRMA Y PUESTO



